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e experiencia

El chef Juan Pablo Valdivia entrega tips y explica los
elementos que hay que tener en cuenta como las
fechas de produccion de los cortes, la infiltracion de la
carne y el manejo de la grasa.
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‘__ Esta terraza esta rodeada de naturaleza y tiene un — ’

estilo cercano y amigable que hace sentir a las

—
personas como si estuviesen en un gran quincho.
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Porgue lo que empieza bien, termina
mejor, el taller se inicia con aperitivos.
Espumoso, sour, jugos, cerveza,
sangria y mas.




Luego acompanamos con un cocktail {
frio que puede incluir desde un

cebiche, tartaro roquefort hasta unas

frescas ostras.




La carne sera protagonista en la e
parrilla, pero los productos del mar - a—
también ocuparan un espacio

importante.
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A continuacidn prepararemos
diferentes cortes, entre los cuales
destacan la entrafa y el bife ancho,
todo esto junto a un cocktail caliente
gue puede incluir risotto de mote,
papas idaho, entre otros.
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maridaje, para lo cual tenemos mas de

Cada corte se disfruta con un selecto
100 etiquetas de las mejores viias.




Y hacia el final, exquisitos postres.
Obsesién de castafa, mousse de
chocolate, helados, entre otros
increibles sabores.




Pero la experiencia no termina aqui.
Como ya es tradicion, nuestra barra

i recibe a los comensales mas

v, entusiastas para cerrar la jornada con
un merecido brindis.
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La parrilla es todo un mundo de

sabores y experiencias.
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